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Budín de Mandarina
Ingredientes:

3 mandarinas (preferentemente dancing)
2 tazas de azúcar
2 huevos

3 tazas de harina leudante

1 cucharadita de polvo para hornear

Esencia de vainilla (cantidad suficiente)

1 pocillo de aceite de girasol o de maíz

Enmantecar y enharinar un molde cuadrado de 25 cm x 25 cm, o dos budineras, o un molde redondo.

Lavar bien y cortar en pedazos (incluida la cáscara) 3 mandarinas enteras. Se le deben sacar únicamente todas las semillas. Procesarlas bien con la procesadora o con la mini pimer y pasarlas a un bowl.

Agregar el azúcar, los huevos, las tazas de harina leudante (tamizada), el polvo para hornear, la esencia de vainilla y el pocillo de aceite.

Mezclar todo con batidora manual muy bien para que quede integrado y colocar la preparación en el molde.

Cocinar en horno medio a bajo por aproximadamente 45 minutos hasta que tome la consistencia deseada.

Enfriar y servir.
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