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Tarta de atún y tomate

Ingredientes:

1 masa para tarta

2 huevos

1 lata de atún al natural de 300 gr o dos de 170 gr

200 gr de queso untable descremado

2 tomates perita frescos

1 cebolla

Sal y especies

Colocar en un bowl los dos huevos y batirlos. Luego incorporar el atún, el queso, y los condimentos (sal, pimienta, etc.) y volver a batir. Por último agregar la cebolla cortada en juliana bien finita o procesada y los tomates cortados en cubitos, y mezclar. Verter en la tartera con la masa ya colocada y hornear a temperatura moderada aproximadamente media hora o hasta que se dore la masa de los costados. Servir caliente o fría.
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