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Tarta de choclo, queso y albahaca

Ingredientes:

Una tapa de tarta

Dos huevos grandes

1 lata de choclo cremoso

200 gr de queso untable descremado

100 gr de queso Port Salut

15 hojitas de albahaca

Sal, pimienta

Batir en un bowl  los huevos. Agregarle el choclo cremoso, el queso untable y el queso  Port Salut cortado en cuadraditos. Mezclar bien. Cortar en juliana la albahaca previamente lavada y agregarla a la preparación. Condimentar. Volver a mezclar bien. Colocar en una tartera previamente forrada con una tapa el relleno preparado. Cocinar en horno precalentado a fuego medio durante aproximadamente 40 minutos. 
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